CORVINA

ENOTECA

Puasta / Risotto

GNOCCHI BURRO E SALVIA

Gnocchi med smor och salvia.

BRUSCHETTA

Surdegsbrdd med vitlok, pesto, tomater,
buffelmozzarella, prosciutto, basilika och
balsamico.

CARNE CRUDA

Rébiff pa svensk oxfilé, silverlok, farsk
oregano, parmesanost och parmesanmajonés.

BURRATA

Kramig burrata med tomater, farsk basilika,
balsamico och apelsin.

CHARKUTERIER

50g. kallskuret. Fraga personalen om
rekommendationer.

FORMAGGIO

50g ost. Fraga personalen om
rekommendationer.
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175

185

165

125

125

Salumi / Fﬂflﬂ%@

ANTIPASTI MISTI

Corvinas generdsa Misti med utvalda
charkuterier & ostar fran Italien,
tomatmarmelad och sésongens roror.

425

PASTA E FAGIOLI

pasta mezze maniche med borlottibonor,
pancetta, 16k, vitlok, morot och selleri. Serveras
med olivolja, brodkrutonger, parmesan och
persilja.

RISOTTO ALLA ZUCCA

Risotto med pumpa, 16k, vitt vin och
gronsaksbuljong. Toppad med parmesan,
pumpakérnor och shisokrasse.

RISOTTO AI FUNGHI

Risotto med svamp, 16k, gronsaksfond,
parmesanost och persilja.

PESCE DEL MESE

Risotto med kungsfisk, salvia, persilja,
gronsaksfond, éttiksgurka och fankal.

FETTUCCINE DELLA CASA

Svensk oxfilé, mangold, sparris, tomater,
gradde, parmesan, tryffelolja och persilja.

280

255

255

280

295

Diolei

BISCOTTI
Mandelkaka.

PISTACCHIO E MASCARPONE

Italiensk glass pa mascarpone och pistage
serveras med blabar.

TIRAMISU

Mascarpone, savoiardikex, espresso,
mandellikor och kakao.

PALLINE DI COCCO E LIMONE

Frisk dessert med citronsaft, kondenserad
mjolk, kokosflingor och citronzest.

55

90

85

60



